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Wichtigste Auftragsgrundlage fur die Aufgaben der Veterinarbehdrden sind die unmittelbar geltenden
EG-Verordnungen 178/2002 ("EG-Basisverordnung"), 852/2004 und 853/2004 ("EG-Hygienepaket") sowie das
Lebensmittel-, Bedarfsgegenstéande- und Futtermittelgesetzbuch, kurz LFGB, und die nationalen
Durchfiihrungsbestimmungen zum EG-Hygienepaket.

Die Ziele der Fleischhygiene:

e Gesundheitlicher Verbraucherschutz

e Schutz vor Tauschung im Verkehr mit Fleisch und Fleischerzeugnissen

e Gewdbhrleistung des freien Handelsverkehrs mit Fleisch und Fleischerzeugnissen

e der Schutz der Tierbestande vor Tierseuchen
Alle Schlachtbetriebe werden an jedem Arbeitstag durch die amtlichen Tierarzte Gberprift. In den restlichen
Betrieben ergibt sich die Haufigkeit der amtlichen Kontrollen aus der Risikobewertung, die fur jede
Betriebsstatte individuell durchgeflhrt wird.
Folgende Betriebsarten werden regelméaBig kontrolliert:

e Schlachtbetriebe

e Zerlegebetriebe

¢ Verarbeitungsbetriebe

e Kiihlhguser

¢ Einzelhandel (Fleischfachhandel, Frischfleischfilialen in Supermarkten)

e GroB3- und Zwischenhandel.
Sonstige Aufgaben:

e Beratung und Information sowohl der Verbraucher als auch der beteiligten Wirtschaftskreise in allen

Fragen des Fleischhygienerechtes
e Untersuchung und Attestierung von Warensendungen im internationalen Handelsverkehr
e Stellungnahmen im Rahmen der Bauverfahren

¢ Beratung und Unterstitzung der Betreiber von gewerblichen Betrieben im Rahmen der
Zulassungsverfahren zum innergemeinschaftlichen Handelsverkehr
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E-Mail: _vetami@kreis-pinneberg.de

Herr Dr. Zielinski


mailto:vetamt@kreis-pinneberg.de

	Fleischhygiene

